








ペアセット

I-A ￥ �,���（税抜）
（税込価格　￥�,���）

I-B ￥ �,���（税抜）
（税込価格　￥�,���）

���g（��g×�束）

���g（��g×��束）I-A I-B

I-C ￥ �,���（税抜）
（税込価格　￥�,���）

※ご家庭用はP.��をご覧ください。

���g（��g×��束）

直径約 0.9ミリ。
熟成されたコシと独特の味わいは格別です。

I-C

直径約 0.9ミリ。
1 年熟成ならではのコシをより楽しめるしっかりとした食感が特徴です。

直径約 0.9ミリ。
三輪山本のスタンダードな細さです。
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AR-��B

AR-��B

No.��プレミアム（�kg） 

No.��（�kg） 

A-��AP※ご家庭用はP.��をご覧ください。

AR-��S ￥ �，���（税抜）
（税込価格　￥�，���）

AR-��B ￥ �,���（税抜）
（税込価格　￥�,���）

�kg（��g×��束）／ 3段詰

�kg（��g×���束）／ 4段詰

No.��（�kg） 

AR-��B ￥ �,���（税抜）
（税込価格　￥�,���）

�kg（��g×��束）／ 3段詰

8

※ご家庭用はP.��をご覧ください。

HNS-A

HNS-A ￥ �,���（税抜）
（税込価格　￥�,���）

梅・柚子・抹茶の彩りを添えた華やかな色の
そうめんです。

���g（白・梅・柚子・
抹茶 各 50g×�束）

A-��AP ￥ �,���（税抜）
（税込価格　￥�,���）

まるく結んだ手延べそうめんと、
冷やし用めんつゆをセットにしました。

［めん 50g、めんつゆ
（希釈用）25ml］×�



A-��CA-��S

吉野本葛を使用した細うどんです。
なめらかな口当たりと上品な喉越し
をお楽しみください。

10 11

A-��A ￥ ���（税抜）
（税込価格　￥���）

250g （50 g 箱×5本） 90g （45g 箱×2本）

200g （50g×4束）

￥ �,���（税抜）
（税込価格　￥�,���）

R-�S ￥ ���（税抜）
（税込価格　￥���）

250g （50g×5束）

A-�� ￥ �,���（税抜）
（税込価格　￥�,���）

A-��S ￥ ���（税抜）

A-��S ￥ ���（税抜）
（税込価格　￥���）

A-��C ￥ �,���（税抜）
（税込価格　￥�,���）

200g （50g×4束）

￥ ���（税抜）
（税込価格　￥���）

A-��

���g（白50g×�束、梅･柚子･抹茶
各50g×�束）

華三彩
￥ ���（税抜）

（税込価格　￥���）
A-��A

（税込価格　￥���）

数量限定

梅・柚子・抹茶の彩りを添えた華やかな色のそうめんです。

香り高い宇治抹茶を使用しました。
抹茶ならではの渋みと、そばの
なめらかな食感をお楽しみください。

本店・直営店限定商品
数量限定

1年熟成の手延べそうめん。
コシ・旨味ともにバランスのよいそうめんです。

2 年熟成ならではの茹でのびしにくい
強いコシが特徴です。

￥ ���（税抜）
（税込価格　￥���）

A-��
手延べ 細うどん 数量限定

New！

￥ ���（税抜）B-�A
（税込価格　￥���）

茶そば

200g（50g×4束）



※その他の菓子商品に関しましてはP.��をご覧ください。

沸騰したお湯にめん1束と

付属の粉末だし1袋を入れ

約 3分煮込んで出来上がり。

ゆで汁はそのままスープとして

お召し上がりいただけます。

���g

なめらかな弾力のあるくず餅に北海道産
あずきのこし餡を練り込みました。
味わい深い風味をお楽しみください。

吉野本葛使用 くず餅 黒餡入り
￥ ���（税抜）

（税込価格　￥���）
AKM-C

￥ ���（税抜）
（税込価格　￥���）

PC-�B ￥ ���（税抜）
（税込価格　￥�,���）

PC-��

�g

国産とうがらしや朝倉山椒などを
調合しました。

七味とうがらし
￥ ���（税抜）

（税込価格　￥���）
M-��A

��ml×�袋　＜4人前＞

かつおだしの効いた、さっぱりながらも
味わい深いにゅうめん専用つゆです。
1人前ごとに分けた個包装タイプです。

にゅうめんつゆ（希釈用）

￥ ���（税抜）
（税込価格　￥���）

PC-�S

��ml×�袋　＜4人前＞

国産かつお節を使用したすっきりとした
味わいのめんつゆです。
1人前ごとに分けた個包装タイプです。

冷やし用めんつゆ（希釈用）

￥ ���（税抜）
（税込価格　￥���）

PC-�S

当社のそうめんをより美味しくお召し上がり
いただけるよう、厳選した素材を使用して
造っためんつゆです。

数量限定 数量限定数量限定

春季限定
数量限定

A-��A ￥ ���（税抜）
（税込価格　￥���）

ほのかに桜が香る春色のそうめん。
吉野本葛入りで、つるんとなめらかな
舌触りです。

5本入り

そうめんのルーツともいわれている
「麦縄」をモチーフにしたお菓子です。
素朴な味と歯ごたえをお楽しみください。

麦縄菓子
￥ ���（税抜）

（税込価格　￥���）
O-�

���g （黒みつ・きな粉付）

吉野本葛を使用した上品な食感の
くず餅です。添付の黒みつときな粉で
お召し上がりください。

吉野本葛使用 くず餅
￥ ���（税抜）

（税込価格　￥���）
YKM-C

200g（50g×4束）、粉末だし×4袋

生姜を練り込んだ手延べめん。
生姜ならではのピリッとした辛味と
香りが食欲をそそります。

生姜めん

200g（50g×4束）、粉末だし×4袋

金胡麻と黒胡麻を練り込んだ胡麻の
旨味が引き立つ手延べめんです。
※冷やしでもおいしくお召し上がりいた
　だけます。

胡麻めん
￥ ���（税抜）

（税込価格　￥���）
A-��A ￥ ���（税抜）

（税込価格　￥���）
A-��B

ごま

A-��A ￥ ���（税抜）
（税込価格　￥���）

まるく結んだ手延べそうめんと、冷やし用
めんつゆのセットです。

1312

デュラム小麦を使用し手延べ製法で造ったパスタめんです。

���g（��g×�束）

パスタめん
￥ ���（税抜）

（税込価格　￥���）
A-��

数量限定





CH-�A
2食入

［めん 40ｇ、めんつゆ 29ml、えび入具材
（えび・ねぎ）、麩入具材（焼麩 2 種・

 乾燥柚子）、七味］×2

￥ �,���（税抜）
（税込価格　￥�,���）

CH-�A
4食入

［めん 40ｇ、めんつゆ 29ml、えび入具材
（えび・ねぎ）、麩入具材（焼麩 2 種・

 乾燥柚子）、七味］×4

￥ �,���（税抜）
（税込価格　￥�,���）

CH-�A
6食入

［めん 40ｇ、めんつゆ 29ml、えび入具材
（えび・ねぎ）、麩入具材（焼麩 2 種・

 乾燥柚子）、七味］×6

￥ �,���（税抜）
（税込価格　￥�,���）

［めん 40ｇ、めんつゆ 29ml、えび入具材
（えび・ねぎ）、麩入具材（焼麩 2 種・

 乾燥柚子）、七味］×8

￥ �,���（税抜）
（税込価格　￥�,���）

CH-�A
8食入

16 【作り方(袋タイプ)】　器にめんとお湯を入れ、ラップをせずに電子レンジで約1分20秒加熱。めんつゆと具材を入れて出来上がり。お鍋でも調理していただけます。 【作り方】　器にめんとお湯を入れ、ラップをせずに電子レンジで約2分加熱。めんつゆ（だし）と具材を入れて出来上がり。お鍋でも調理していただけます。

「にゅうめん」のほか「梅にゅうめん」「カレーにゅうめん」「うま辛にゅうめん」の4種類の味をお楽しみいただけます。

CN-�C

から

かつおの風味を活かしたにゅうめんつゆにたまご
を加えたまろやかで優しい味のにゅうめんです。

￥ ���（税抜）
（税込価格 ￥648）

めん 50g、めんつゆ 23ml、たまご、
えび入具材（えび・ねぎ）、七味

にゅうめん
C-N ￥ ���（税抜）

（税込価格 ￥648）

めん 50g、めんつゆ 23ml、梅干し、
とろろ昆布、ねぎ、七味

梅にゅうめん
C-U

￥ ���（税抜）
（税込価格 ￥648）

めん 50g、カレーだし、えび入具材
（えび・ねぎ）

カレーにゅうめん
C-KA ￥���（税抜）

（税込価格 ￥648）

めん 50g、うま辛だし、えび入具材
（えび・ねぎ）

うま辛にゅうめん
C-TA

南高梅梅干しをまるごと一粒、とろろ昆布も入った
さっぱりながらも深みのある味のにゅうめんです。

あっさりとした特製カレーだしにえび、ねぎをの
せたとろみのあるスープのにゅうめんです。

魚介のうま味が詰まったスープでマイルドな
辛さのにゅうめんに仕上げました。

にゅうめん 、  梅にゅうめん、
カレーにゅうめん、うま辛にゅうめん

（にゅうめん、梅にゅうめん） ×２、
カレーにゅうめん、うま辛にゅうめん

CN-�C
6食入

CN-�C
4食入

￥ �,���（税抜）
（税込価格　￥�,���）

￥ �,���（税抜）
（税込価格　￥�,���）

めん 40g、 めんつゆ 29ml、 えび入具材（えび・
ねぎ）、麩入具材（焼麩 2 種・乾燥柚子）、七味

白龍にゅうめん
D-HA ￥ ���（税抜）

（税込価格 ￥734）

めん 40g、めんつゆ 29ml、えび入具材（えび・
ねぎ）、麩入具材（焼麩 2 種・乾燥柚子）、七味

白龍にゅうめん
CH-�A ￥ ���（税抜）

（税込価格 ￥680）

繊細な麺を手軽にお召し上がりいただけるにゅうめんに仕上げました。

2種類の焼き麩、えび、ねぎ、柚子が華やかに香る上品なだしのにゅうめんです。

カップタイプ

17

（にゅうめん、梅にゅうめん、
カレーにゅうめん、うま辛にゅうめん）
×各２

CN-�C
8食入

￥ �,���（税抜）
（税込価格　￥�,���）

数量限定

※お湯を注ぐだけでお召し上がりいただけます。

CH-6A

New！



鰊にゅうめん

1918

冷・温つけそうめん

New！

￥ ���（税抜）（税込価格 ￥540）

電子レンジで加熱するだけで、冷やしそうめんや温かい
そうめんをお召し上がりいただけます。国産かつお節を
使用したすっきりとした味わいのめんつゆと七味つきです。

数量限定

めん 50g、めんつゆ（希釈用）25ml、七味

C-D
鴨つくねにゅうめん

￥ ���（税抜）（税込価格 ￥810）

かつおの風味を活かしただしと鴨つくねをあわせました。
コシのあるめんとともにお楽しみください。

数量限定

めん 50g、めんつゆ 23ml、鴨つくね、ねぎ、七味

NP-� ￥ �,���（税抜）（税込価格 ￥1,404）

国産牛肉を使用した、ほんのりと生姜が香る
コクのあるスープのにゅうめんです。

数量限定

めん 50g、牛肉入りスープ 170g、ねぎ、七味

NP-� ￥ �,���（税抜）（税込価格 ￥1,404）

雲丹と帆立の身がごろっと入った豪華な海鮮スープを
コシのあるめんとともに、にゅうめんに仕上げました。

数量限定

めん 50g、海鮮スープ 170g、ねぎ、七味

NK-�A ￥ ���（税抜）（税込価格 ￥810）

旨味が凝縮されたにしんの甘露煮をのせました。
にしんの旨味とだしの風味をお楽しみください。

秋冬季限定／数量限定

めん 50g、めんつゆ 23ml、にしん甘露煮、ねぎ、七味

※うま辛にゅうめん（C-TA）と中身は同じです。※カレーにゅうめん（C-KA）と中身は同じです。

※梅にゅうめん（C-U）と中身は同じです。※にゅうめん（C-N）と中身は同じです。

うま辛にゅうめん
￥ ���（税抜）（税込価格 ￥702）D-TAD-KA

D-UD-N ￥ ���（税抜）（税込価格 ￥702）

￥ ���（税抜）（税込価格 ￥702）

￥ ���（税抜）（税込価格 ￥702）

めん 50g、めんつゆ 23ml、梅干し、とろろ昆布、ねぎ、
七味

めん 50g、うま辛だし、えび入具材（えび・ねぎ）めん 50g、カレーだし、えび入具材（えび・ねぎ）

めん 50g、めんつゆ 23ml、たまご、えび入具材（えび・
ねぎ）、七味

C-A

牛肉にゅうめん

雲丹・帆立にゅうめん

にしん

うに　　　　ほたて

冷･温つけそうめんの作り方
■ 冷やして召し上がる場合
〈電子レンジで調理〉
① 麺を器に入れ、熱湯を注ぐ
② 500～ 600Wで約 2分 30 秒加熱（※ラップ不要）
③ 麺をよくほぐして湯を捨て、流水で冷やします。

〈熱湯で調理〉
① 麺を器に入れ、熱湯を注ぎ、ラップなどで蓋をして約 3分 30 秒待ちます。
② 麺をよくほぐして湯を捨て、流水で冷やします。

■ 温かくして召し上がる場合
加熱後、湯を捨てず、つゆと一緒にお召し上がりください。



商品の品質には細心の注意を払っておりますが、配送途中の破損などの事故が発生した場合にはお客様の状況を
確認させていただきますので、弊社までご連絡ください。

ご郵送の場合は、「戸別発送承り票」または他の用紙に必要事項をご記入の上、下記の住所へご郵送ください。

〒633-0072　奈良県桜井市箸中880　株式会社三輪山本 通販担当

ご注文内容に関しまして、 お電話にて確認させていただく場合がございます。
なおご注文内容に不備がある場合を除き、当社からの確認の連絡はいたしません。

所有ポイントは前回購入時の請求書または納品書をご覧ください。

郵便局・コンビニエンスストア・アプリ決済サービス（PayPay等）が

※手数料 300円（税込330円）が必要になります。

���円（税込���円） ���円（税込���円） �,���円（税込�,���円）

��円（税込��円） ��円（税込��円） ��円（税込��円） �円（税込�円）

※通販・インターネットでのご購入代金のお支払いは店頭ではお受けできません。

売店
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ご家庭用商品一覧表 ご贈答用商品一覧表

重量品名 記号 内容量頁頁 品名 記号 内容量
R-�

R-�S
A-��S
A-��

A-��S
A-��C
A-��A
A-��

A-��A
A-��
B-�A

A-��A
A-��B
A-��A
A-��A
A-��

PC-�B
PC-��
PC-�S
PC-�S
M-��A
YKM-C
AKM-C

O-�
CH-�A

D-HA

C-N
C-U

C-KA
C-TA
C-A
D-N
D-U

D-KA
D-TA

NK-�A
C-D

NP-�
NP-�

KNZ-�
KNZ-�
KNZ-�

OI-�
SK-�
SK-�
SK-�
SK-�

 ￥�,���（￥�,���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）

￥�,���（￥�,���）
￥���（￥���）

￥�,���（￥�,���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）

￥���（￥�,���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）

￥���（￥���）

￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）

￥�,���（￥�,���）
￥�,���（￥�,���）

￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）
￥���（￥���）

���g （��g箱× 4本）
���g （��g箱× 8本）
���g （��g箱×12本）
�,���g （��g箱×20本）／2段詰
�,���g （��g箱×39本）／3段詰
���g（��ｇ箱×8本）、めんつゆ（ストレート）
���ml×�本／2段詰（素麺）
���g（��ｇ箱×14本）、めんつゆ（ストレート）
���ml×�本／2段詰（素麺）
���g（��g箱×16本）／2段詰
340g［白龍（50g箱×5本）、白髪（45g箱×2本）］
880g［白龍（50g箱×14本）、白髪（45g箱×4本）］
／2段詰
1,500g［1包（50g×�束）×10］／2段詰
���g［（��g×�束）×3箱］
���g［（��ｇ×�束）×2箱］、冷やし用めんつゆ

（希釈用）25ml×�袋、にゅうめん用めんつゆ
（希釈用）23ml×�袋 ／2段詰（素麺）

���g（��g×�束）
���g（��g×��束）
���g（��g×��束）
���g（白・梅・柚子・抹茶 各50g×�束）

［めん50g、めんつゆ（希釈用）25ml］×�
�kg（��g×��束）／3段詰
�kg（��g×���束）／4段詰
�kg（��g×��束）／3段詰

［めん40g、めんつゆ29ml、えび入具材（えび・ねぎ）、
麩 入 具 材（ 焼 麩 2 種・乾 燥 柚 子 ）、七 味 ］× 2

［めん40g、めんつゆ29ml、えび入具材（えび・ねぎ）、
麩 入 具 材（ 焼 麩 2 種・乾 燥 柚 子 ）、七 味 ］× 4

［めん40g、めんつゆ29ml、えび入具材（えび・ねぎ）、
麩 入 具 材（ 焼 麩 2 種・乾 燥 柚 子 ）、七 味 ］× 6

［めん40g、めんつゆ29ml、えび入具材（えび・ねぎ）、
麩 入 具 材（ 焼 麩 2 種・乾 燥 柚 子 ）、七 味 ］× 8
にゅうめん、梅にゅうめん、カレーにゅうめん、うま辛にゅうめん

（にゅうめん、梅にゅうめん）×2、カレーにゅうめん、うま辛にゅうめん
(にゅうめん、梅にゅうめん、カレーにゅうめん、うま辛にゅうめん)×各2
���g（黒みつ・きな粉付）×2
���g（黒みつ・きな粉付）×4

���g（��g箱×5本）
��g（��g箱×2本）
���g（��g×�束）
���g（��g×�束）
���g（��g×�束）
���g（��g×��束）
���g（白50g×�束、梅･柚子･抹茶 各50g×�束）
���g（��g×�束）
���g（��g×�束）
���g（��g×�束）
���g（��g×�束）
���g（��g×�束）、粉末だし×4袋
���g（��g×�束）、粉末だし×4袋
���g（��g×�束）
めん50g、めんつゆ（希釈用）25ml
���g（��g×�束）
���ml  ＜ �～�人前 ＞
���ml  ＜ ��～��人前 ＞
��ml×�袋  ＜4人前＞
��ml×�袋  ＜4人前＞
�g
���g（黒みつ・きな粉付）
���g
5本入り
めん40g、めんつゆ29ml、えび入具材(えび・ねぎ)、
麩入具材(焼麩2種・乾燥柚子)、七味
めん40g、めんつゆ29ml、えび入具材(えび・ねぎ)、
麩入具材(焼麩2種・乾燥柚子)、七味
めん50g、めんつゆ23ml、たまご、えび入具材（えび・ねぎ）、七味
めん50g、めんつゆ23ml、梅干し、とろろ昆布、ねぎ、七味
めん50g、カレーだし、えび入具材（えび・ねぎ）
めん50g、うま辛だし、えび入具材（えび・ねぎ）
めん50g、めんつゆ（希釈用）25ml、七味
めん50g、めんつゆ23ml、たまご、えび入具材（えび・ねぎ）、七味
めん50g、めんつゆ23ml、梅干し、とろろ昆布、ねぎ、七味
めん50g、カレーだし、えび入具材（えび・ねぎ）
めん50g、うま辛だし、えび入具材（えび・ねぎ）
めん50g、めんつゆ23ml、にしん甘露煮、ねぎ、七味
めん50g、めんつゆ23ml、鴨つくね、ねぎ、七味
めん50g、海鮮スープ170g、ねぎ、七味
めん50g、牛肉入りスープ170g、ねぎ、七味
24枚入り
��g
��g
��g
��g
��g
��g
��g
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P��

P��

P��

P��

P��

P��

白龍
白髪
糸依
糸依プレミアム 2年熟成
Ｎｏ.��

華三彩
低糖質そうめん
葛素麺
手延べ 細うどん
茶そば
生姜めん
胡麻めん
さくらめん
Somen pop 
パスタめん
冷やし用めんつゆ（ストレート）
にゅうめんつゆ（希釈用）
冷やし用めんつゆ（希釈用）
にゅうめんつゆ（希釈用）
七味とうがらし
吉野本葛使用 くず餅
吉野本葛使用 くず餅 黒餡入り
麦縄菓子
白龍にゅうめん

カップタイプ 白龍にゅうめん

にゅうめん
梅にゅうめん
カレーにゅうめん
うま辛にゅうめん
冷・温つけそうめん
カップタイプ にゅうめん
カップタイプ 梅にゅうめん
カップタイプ カレーにゅうめん
カップタイプ うま辛にゅうめん
鰊にゅうめん
鴨つくねにゅうめん
雲丹・帆立にゅうめん
牛肉にゅうめん
黒豆豆乳きなこせんべい
うす甘納豆
うす甘納豆 ブランデー風味
しょうがチップ
七味おかき
しそ煎餅
カマンベールチーズおかき
濃厚いか揚げ

H-A
H-B

H-CA
H-EA
H-JA

MH-CA

MH-EA

SG-E
SH-B

SH-EA

K-J
IP-C

V-IP-S

I-A
I-B
I-C

HNS-A
A-��AP
AR-��B
AR-��S
AR-��B
CH-�A

CH-�A

CH-�A

CH-�A

CN-�C
CN-�C
CN-�C

YKM-�C
YKM-�C
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P�

P�

P�

P�

P�

P��

P��

白龍

白龍・つゆ詰合せ

白髪
白龍・白髪詰合せ

献上 三輪
糸依プレミアム 2年熟成
糸依プレミアム・つゆ詰合せ

糸依

華三彩
Somen pop ペアセット
Ｎｏ.��

Ｎｏ.��プレミアム
白龍にゅうめん

にゅうめん詰合せ

吉野本葛使用 くず餅　 2個 箱入り
吉野本葛使用 くず餅　 4個 箱入り

�.�kg
�.�kg
�.�kg
�.�kg
�.�kg
�.�kg

�.�kg

�.�kg
�.�kg
�.�kg

�.�kg
�.�kg
�.�kg

�.�kg
�.�kg
�.�kg
�.�kg
�.�kg
�.�kg
�.�kg
�.�kg
�.�kg

�.�kg

�.�kg

�.�kg

�.�kg
�.�kg
�.�kg
�.�kg
�.�kg

※白龍（H-J）・白龍・つゆ詰合せ（MH-C／MH-E）・白龍・白髪詰合せ（SH-E）は、リニューアルに伴い品番が変更となりました。
　また、No.��（NO-C）・太そうめん（A-��）・太そうめん抹茶（A-��）は廃番となりました。

※ご贈答用商品の外装化粧箱はすべて紙製となります。

熟成年数の表記について
三輪山本では製麺後、厳しい品質管理のもと一定期間熟成させることで、コシが強く茹でのびしにくい特徴のそうめんに仕上げております。
その熟成期間を【１年熟成】【２年熟成】と表記しています。
１年熟成…手延べそうめんの「古物」「２年物」に相当します。
２年熟成…手延べそうめんの「大古物」「３年物」に相当します。

そうめんの上手なゆで方
1人前約75g（�束50gの場合1.5束）
➀大きめの鍋にたっぷりの湯を沸騰させて、そうめんをパラパラと入れ、強火のまま泳がせるようにして、箸で素早くかきまぜます。
➁強火でゆで、吹きこぼれないように火力を調節します。差し水は不要です。
※にゅうめんや炒め物にする場合は、あとで火を通すので固めにゆでます。※そうめんは、細さによってゆで時間が変わりますのでお気をつけください。
➂ざるにあげ、流水でしっかりもみ洗いし、十分に水を切ります。

22 23

本体価格(税込価格) 本体価格(税込価格)

※掲載価格は、カタログ発行時点(2026年4月)の消費税率に基づいております。今後、税制改正等により食品の消費税率が変更された場合には、
　変更後の税率が適用となる場合がございます。何卒ご理解賜りますようお願いいたします。


