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野菜の煮浸し 

 

野菜の胡麻和え 

野菜の胡麻和え 

※ 1 種類のメニューにつき、10 名様以上でお願い致します。 

※ 料理写真はイメージです。季節により、料理内容・器に変更がございます。 

※ 10 名様以上、ご注文は 3 日前まで承ります。数量の変更は、前日朝までにお願い致します。 

 

みやび 

.、 

素麺
金目鯛柚香焼、はじかみ、空豆甘煮、大和肉鶏松風、

サーモンアスパラ巻、鰻巻玉子

天麩羅 海老、きす、蓮根、茄子、楓麩、抹茶塩

猪口 大和芋豆腐(雲丹、クコの実)、唐辛子揚げ浸し(糸花鰹)

小鉢 焼き茄子の胡麻豆腐掛け(いくら、オクラ)

酢の物 帆立南蛮漬け(胡瓜、レモン、トマト)

奈良のっぺ風(吉野葛餡かけ)

(南瓜、小芋、椎茸、人参、こんにゃく、筍、グリーンピース)

猪口 季節の大和野菜の煮浸し

ご飯 五目御飯、奈良漬

デザート 季節のフルーツ二種

焼き八寸

煮物

にゅうめん

 

 
野菜の煮浸し 

大和肉鶏松風、 

素麺
さわら若草焼き(木の芽味噌)、大和野菜の胡麻和え

才巻海老、はじかみ

天麩羅 海老、きす、蓮根、茄子、楓麩、抹茶塩

酢の物
奈良のっぺ風(吉野葛餡かけ)

(南瓜、小芋、椎茸、人参、こんにゃく、ミニオクラ、

卯の花ひろうす、筍）

黒米ちらし寿司

(海老、椎茸、錦糸)

ずわいがに、レモン、ブロッコリー

にゅうめん

ご飯

焼物

煮物

 
野菜の胡麻和え 

素麺
さわら若草焼き(木の芽味噌)、大和野菜の胡麻和え

才巻海老、はじかみ

天麩羅 海老、きす、蓮根、青唐、抹茶塩

奈良のっぺ風(吉野葛餡かけ)

(南瓜、小芋、椎茸、人参、こんにゃく、ミニオクラ、

卯の花ひろうす、筍）

黒米ちらし寿司

(海老、椎茸、錦糸)

にゅうめん

焼物

煮物

ご飯

 
野菜の胡麻和え 

素麺
ご飯
デザート

にゅうめん

笹の葉寿司1ヶ(鮭)、柿の葉寿司2ヶ(鯖)

くず餅
 

季節の甘味 

いろどり 

.、 

やまと 

.、 

素麺
ご飯

にゅうめん

柿の葉寿司(鯖・鮭)、特製ミニちらし

素麺
ご飯
デザート

にゅうめん

柿の葉寿司2ヶ(鯖)

季節の甘味

素麺
ご飯
デザート

にゅうめん

柿の葉寿司2ヶ(鯖)、鮭寿司、穴子寿司、特製ミニちらし

くず餅
 

季節の甘味 

 
 


